2.6.1 Plan de Estudios N2 14

Cadigo Asignatura HT | HP | TH | Créditos Pr-e-
requisito
I CICLO
101 Biologia Celular y Molecular 48 | 32 | 80 4
102 Economia y Comercializacion de Alimentos 32 | 32 | 64 3
103 Intro-dL-Jccién a la Ciencia de los Alimentos y 18 0 48 3
Nutricion
104 Lengua Castellana 32 | 32 | 64 3
105 Matematicas 48 | 32 | 80 4
106 NTAC,s Nuevas Tecnologias de Aprendizaje 32 | 32 | 64 3
107 Quimica General e Inorgénica 48 | 64 |112 5
Total | 288 | 224 | 512 25
11 CICLO
151 Antropologia de la Alimentacion y Nutricion 48 0 | 48 3 103
152 Biofisica 43 | 32 | 80 4 105
153 Botanica General y Sistematica 48 | 32 | 80 4 101
154 Comprension y Redaccion de Textos 32| 32 | 64 3 104
155 Ingles | 16 | 32 | 48 2
156 Ldgica Matematica 16 | 32 | 48 2 105
157 Quimica Orgénica 48 | 64 |112 5 107
Total | 256 | 224 | 480 23
111 CICLO
201 Anatomia y Fisiologia del Aparato Digestivo 48 | 32 | 80 4 101, 152
202 Bioquimica General 48 | 64 |112 5 157
203 Estadistica General 48 | 32 | 80 4 156
204 Ingles 11 32 | 32 | 64 3 155
205 Quimica Analitica 48 | 64 |[114 5 157
206 Recursos Alimentarios 32 0 | 32 2 153
207 Talleres de Arte 16 | 32 | 48 2
Total | 272 | 256 | 528 25
IV CICLO
251 Bioquimica de los Alimentos 48 | 32 | 80 4 202
252 Crecimiento y Desarrollo 32 | 32 | 64 3 201
253 Filosofia de la Ciencia y de la Tecnologia 16 | 32 | 48 2 156
254 Fisicoquimica de Alimentos 48 | 32 | 80 4 152 y 205
255 Ingles 111 32 | 32 | 64 3 204
256 Microbiologia General 48 | 64 |112 5 202
257 Psicologia Aplicada 32 0 |32 2
Total | 256 | 224 | 480 23
V CICLO




301 Administracion General 32 0 | 32 2 102
302 Andlisis de Alimentos de Origen Vegetal 48 | 64 | 112 5 205y 251
303 Inspeccion e Higiene Alimentaria 32 | 32 | 64 3 256
304 Metodologia de la Investigacion 32 | 64 | 96 4 203
305 Nutricion Humana 48 | 64 |112 5 252
308 Tecnologia de los alimentos 48 | 32 | 80 4 251y 254
Electivo 16 | 32 | 48 2
Total | 256 | 288 | 544 25
Electivo
306 Parasitologia 16 | 32 | 48 2 256
307 Quechua 16 32 | 48 2
VI CICLO
351 Anélisis de Alimentos de Origen Animal 48 | 64 | 112 5 302
353 Fisiologia de la Nutricion 48 | 32 | 80 4 305
354 Infor-m-é}tica Aplicada a la Bromatologia y 2 | 2 |6 3 302y 305
Nutricion
356 Microbiologia de los Alimentos 48 | 64 | 112 5 303
357 Realidad Nacional e Internacional 32 0 |32 2
358 Técnica Dietética 32 | 32 | 64 3 305
Electivo 32 | 32 | 64 3
Total | 272 | 256 | 528 25
Electivo
352 Conservacion de Alimentos 32 | 32 | 64 3 308
355 Métodos Estadisticos para la Investigacion 32 | 32 | 64 3 304
VII CICLO
401 Analisis de Alimentos Procesados 48 | 64 |112 5 351
402 Analisis Instrumental de Alimentos 32 | 32 | 64 3 351
403 Emprendimiento e Innovacion 16 32 | 48 2 357
404 Fisiopatologia y Dietoterapia del Nifio y del Adulto | 48 | 32 | 80 4 353
405 Gerencia de Sistemas Alimentarios 32 | 32 | 64 3 354y 358
408 Toxicologia de Alimentos 48 | 64 | 112 5 351y 356
Electivo 32 0 32 2
Total | 256 | 256 | 512 24
Electivo
406 Marketing Alimentario y Nutricional 32 0 32 2 301
407 Nutricién y Salud Pablica 32 0 |32 2 353
VI CICLO
452 Control de Calidad

32 | 32 | 64
EEIE

3 ‘401




453 Deontologia Profesional 32 0 32 2 403
454 Educacion Alimentaria y Nutricional 32 | 64 | 96 4 404
455 Evaluacion y Vigilancia Nutricional 48 | 64 | 112 5 404
457 Legislacion de Alimentos 32 | 32 | 64 3 401y 408
458 Nutriologia Clinica 48 | 32 | 80 4 404
Electivo 32 32 | 64 3
Total | 256 | 266 | 522 24
Electivo
451 Biotecnologia Alimentaria 32 | 32 | 64 3 356
456 Gastronomia 32 32 | 64 3 358
IX CICLO
501 Evaluacion Sensorial de los Alimentos 32 | 32 | 64 3 452
503 Gestidn y Certificacion de la Calidad 32 | 32 | 64 3 452 y 457
504 Nutricién Comunitaria 48 | 64 | 112 5 454 y 455
505 Nutricién Geriétrica 32 | 32 | 64 3 455y 458
507 Responsabilidad Social y Ambiental 16 | 96 | 112 4 Vill ciclo
Aprobado
508 Soporte Farmacoldgico y Nutricional 32 | 32 | 64 3 458
Electivo 32 0 |32 2
Total | 224 | 288 | 512 23
Electivo
502 Gestidn de Laboratorios de Control de Calidad 32 0 32 2 452
506 Programas sociales 32 0 32 2 454
X CICLO
551 Practicas Pre profesional 0 | 480 | 480 15 X ciclo
aprobado
552 Tesis 32 | 128 | 160 6 Vill ciclo
aprobado
Total | 32 | 608 | 640 21
2368 2890 5258 238




